
Menu Hiver 2024

Petit Déjeuner | Breakfast
Full english breakfast

Oeuf, bacon, saucisse de poulet, tomate, baked beans, toast

Samoussas de légumes | Vegetable samosas

Samoussas de poulet | Chicken samosas

Calamar croustillant | Crispy calamari

Délicieuses au fromage | Cheese balls

Eggs, bacon, chicken saussage, tomato, baked beans, toast

A Partager | To share

Half moon au poulet | Chicken half moon

Pizzas
Quatre fromages (crème, fontale, gorgonzola, pizzarella, parmesan )

Four cheeses (cream, pizzarella, gorgonzola, fontale, parmesan)

Flammekueche (lardons de volaille, oignons, crème, pizzarella)

Salade de crevette à la thaï & nouilles de riz noir (gluten free)

Thaï prawn salad with black rice noodles

Carpaccio de betterave et palmiste | Palmheart and beetroot carpaccio

Flammekueche Alsacian style (bacon, onions, cream, pizzarella)

Margherita ( sauce tomate, pizzarella) | Margherita (tomato, pizzarella, fresh basil)

Mexicaine ( poulet bbq, sauce tomate, oignons, jalapenos, poivrons, pizzarella)

Mexican (chicken bbq, tomato sauce, onions, jalapenos, green pepper, pizzarella)

Capricciosa ( champignons, artichaut, olive, tomate cerise, sauce tomate)

Capricciosa (mushroom, artichoke, olive, tomatoes, tomato sauce)

Prosciutto ( jambon cru, mozzarella fraiche, sauce tomate)

Prosciutto ( Cured ham, fresh mozzarella, tomato sauce)

Entrées | Starters
Camembert au four | Roasted camembert

Salade de foie de volaille | Chicken liver salad

420.00

225.00

250.00

490.00

270.00

270.00

650.00

500.00

450.00

550.00

500.00

650.00

760.00

450.00

650.00

610.00

Végétarien - peut contenir des oeufs et du lait | Vegetarian may contain egg or milk



Salade de quinoa, pois chiche, noix et fruits secs

Quinoa, chickpea, nuts and dried fruits salad

Salade de palmiste  - Vinaigrette au miel | Palmheart salad - Honey dressing

Nos Classiques
Soufflé de palmiste et crevettes |  Palmheart & prawn soufflé

Gratin de crabe | Crab au gratin

Palmiste braisé, sauce hollandaise | Braised palmheart, hollandaise sauce

Plats Principaux | Main Course
Filet de royal fish, roulade pommes de terres aux épinards et son fumet de
poisson aux poireaux

Pandried royal fish, potatoes and spinach roulade and fish stock with leek

Crevettes bio à la newburgh, riz persillé | Bio prawns à la Newburgh, parsley
riceSuprême de volaille aux épinards et son jus de volaille

Chicken supreme with spinach and chicken stock

Entrecôte aux champignons, polenta et sauce à la truffe

Plats créoles - Avec riz, lentilles et chatinis
Curry de poulet & crevettes au lait de coco | Chicken and prawn curry

Beef entrecôte with panfried mushrooms, polenta and truffle sauce

Boeuf façon bourguignon et carottes glacées

Beef bourguignon style with glazed carrots

Mi-cuit de thon, sauce teriyaki aux épices, purée de patate douce

Seared tuna, teriyaki sauce with spices, sweet potato purée

Ribs de porc sauce BBQ & frites | BBQ pork spare ribs & fries

Paneer et ses légumes rôtis aux épices créole, riz safrané

Paneer and roasted vegetables with creole spices, saffron rice

Kofta de légumes & paneer et son couscous Marocain

Vegetable kofta & paneer with Morrocan couscous

Poulpe au curry  | Octopus curry

Dry curry de boeuf | Beef dry curry

760.00

690.00

1,095.00

775.00

990.00

1,750.00

850.00

1,500.00

900.00

850.00

800.00

750.00

650.00

860.00

950.00

520.00

Nos Classiques



Desserts
Crème brûlée

Glaces & Sorbets

Cheese cake amande et crème de marron

Entremet mangue & ananas

Baba aux rhum

Nos Classiques

Bougrement bon & Glace vanille | Bougrement bon & Vanilla ice cream

Confit de papaye & Glace vanille | Candied pawpaw & Vanilla ice cream

Menu Enfants | Kids Menu
Spagheti Bolognaise

Burger ( poulet ou bœuf ) & Frites |  Beef or Chicken burger & Fries

Pizza Margharita

Pizza au jambon ( poulet ou porc ) | Chicken or pork ham pizza

Desserts
Glace & Sorbets | Ice cream

Crêpe au chocolat | Chocolate pancake

240.00

220.00

350.00

300.00

350.00

275.00

275.00

350.00

300.00

200.00

250.00

150.00

150.00


